
Gioia e freschezza autentiche senza rinunce: il brindisi le�ero ed elegante con
0 alcol. Perfetto per ogni occasione, dagli aperitivi alle feste, �no a una pausa 
di piacere.

Caratteristiche
Varietà: blend di uve bianche e uve bianche aromatiche di alto pregio
Spuma: �ne, persistente, con perlage sottile e duraturo
Colore: paglierino scarico
Bouquet: floreale, fruttato ed elegante con note di limone, fiori di sambuco, pera e 
camomilla, finale leggermente minerale.
Sapore: fresco, delicato, bilanciato di grande lunghezza

Temperatura di servizio: 6 – 8°.

Lavorazione
La dealcolizzazione avviene con l’utilizzo della colonna a coni rotanti, una 

tecnologia delicata che sottrae il contenuto alcolico preservando al meglio 
aromi e caratteristiche del vino. Il processo si svolge a bassa temperatura e in 

condizioni di vuoto, così da mantenere intatta la freschezza e la qualità del 
prodotto. Successivamente, una quota di mosto viene a�iunta per donare 
equilibrio al palato tra morbidezza e la naturale sensazione acida dell’uva. 
In�ne, l’a�iunta lenta e controllata di CO2 conferisce una piacevole 
e�ervescenza, mentre la micro�ltrazione garantisce stabilità e purezza.

Abbinamenti
Si consiglia con tutte le pietanze di pescato, preferibilmente molluschi, 
con forma�i morbidi a crosta �orita e con la cucina delicata, le�ermente 
speziata.
Ottimo con la cucina internazionale le�era sia essa asiatica, indiana, 
africana, ispanica. Nel vegan, zuppe e minestre non di soli legumi e sempre 
ben speziate trovano un naturale connubio.
Ovvio ma sempre di grande piacevolezza è l’accostamento alle pietanze 
dell’aperitivo all’italiana.

ALCOOL % VOL.  0%
ACIDITÀ TOT.  6,5 g /L
CONT. ZUCCHERI 3,4 g /100 ml
VALORI ENERG. 63 kJ/15 kcal

SO” TOT.  150 mg /L

PRESSIONE ATM. 4.5 bar
CONT. 
BTG PER CARTONE 

0,75 L - 200 ML
6

LOW CALORIE
SENZA ZUCCHERI AG GIUNTI    
VEGAN
GLUTEN FREE
B OT TIGLIA LEG GER A ,  PIÙ S OSTENIBILE

A L C O H O L  F R E E
S PA R K L I NG




